
 

Les entrées :

Terrine de campagne maison,pickels le legumes printannier        12€

Timbale d'escargot au Soumaintain et champignons forestier
À le blanche de Hoegaarden (Bière belge)                        13€

Crevettes sautées au chorizo au coulis de poivrons
Et sa garniture Espagnole                                       14€

Les plats :

Tête de veau roulée sauce gribiche,
pommes nature et ses garnitures                                13€

Pavé de rumsteak sauce choron et ses garnitures, frites maison  14€

Tournedos de canard sauce à l'orange sanguine
Garnitures de légumes, pomme Savoyarde                        15€

Dos de poisson du jour sauce au lait de coco
Écrasé de pomme de terre aux agrumes, jus de corriandre        15€

Les desserts :

Tarte à la vanille, violette et framboise                          7€
Ravioles de chocolat noir Belge,crème Anglaise à la poire          7€
Coupe de glace au choix avec ou sans chantilly                    7€
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